BAB 5

RUMUSAN, CADANGAN DAN KESIMPULAN ! %\
5.1 Pengenalan 2

Dalam bab ini, pengkaji telah membuat rumusan secara kesel ajlan yang telah

dilaksanakan merangkumi rumusan bagi setiap objekti incailgan, cadangan

lanjutan dan kesimpulan secara keseluruhannya. Untuk i '\@kau%glah
membuat rumusan terhadap hasil kajian secara k@n bagi obj l lﬁ(éﬁudlan

«Q

5.3 rumusan terhadap hasil kajian secara kese ba ‘.bj 2 dang"ikuti 54
ialah rumusan terhadap hasil kajian se uh%'\w b obJe Seterusnya
pengkaji mengemukakan perbmcangeN dapatan k pa@bahaglan 5.5 dan
diikuti implikasi kajian terhada m| , ?at dé\polm kerajaan pada
bahagian 5.6. Pada bahagian 5. a, ca jl‘én (?:ilsertakan dalam bab ini

untuk tujuan penyelidikan eblh‘men lam p@masa akan datang dan yang
[
terakhir, kesimpulan s% eluru ny u‘iut cangkan di bahagian 5.8.
& &
N N (O
? (j)
>
Yw

NV
\c.?

’

ik,

(—)
&
N
N

116



5.2 Rumusan Dapatan bagi Objektif 1
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Tiada fatwa spesifik bagi daging 3DBP

Hanya terdapat perbincangan syariah dari

sudut penggunaan kultur sel haiwan

Bertentangan dengan fitrah haiwan halal

Hukum syariah

Bahan-bahan/ isi kandungan

Kategori makanan tiruan

-1

e . v 4

Penerimaan agama/ pengguna

— v -

Mengubah suai ciptaan Allah SWT

, - v Y — @ Y-.
Kekurangan standard bagi kawalan r '

pemprosesan
ZRg—

Standard dan

Kekurangan akta halal

akta halal

SOP percampuran bahan

Analisis halal

- = . —
Peranti analisis daging 3DBP masih tidak
mencukupi

. L F .
Jenayah pengubahan kandungan produk/
penipuan/ pemalsuan
.

- Y

Peranti sedia ada tidak bersesuaian

F

¥ . |
Tiada prosedur pengurusan halal
sepanjang rantaian pemprosesan

. y i -

Pengurusan halal

Pembungkusan dan pelabelan

- F
Bioetika pekerja, pengimport, pengedar
dan pengguna

- -

Logistik

Rajah 18 : Isu dan Permasalahan Daging 3DBP
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Hukum Syariah
Faktor kelompongan kajian dari perspektif agama menyebabkan masih tiada Iawwa
atau hukum secara khusus berkaitan penghasilan dan pemakanan pr@ging
teknologi 3DBP ini sama ada ia dibenarkan ataupun sebaliknya. M@%n begitu,
pengkaji meneliti antara perkara penting ialah merangkumi humenggunaan
teknologi 3DBP dari sudut pandang agama, bahan-bahan yang digtimakan serta status
halalan toyyiban. Hal ini selari dengan kajian lepas yang t i sar'akan oleh Mohd
Sukri Hassan, (2018) menyatakan bahawa segala isu yangsimbul aw’sekarang
memerlukan penjelasan jawapan hukum yang lebih berasaska urﬁb@ber
perundangan Islam, dari perspektif Al-Qur’an, dan faty \T
N
Standard dan Akta Halal \co 6
Isu-isu yang berpotensi terjadi kera@%mran@;usrd a\gl\kawalan pemprosesan

dapat diatasi dengan mengambu%h meﬂgkaj' an m&éﬁna pengawalseliaan atau

kerangka perundangan halal, Melalui p]w ntar g perlu untuk dititikberatkan
,m

ialah pengawalseliaan ulturs ium p@'etakan dan keseluruhan ranitaian

’ ¢ &
proses penghasila N@{ing Si) inglari dengan kajian lalu yang telah
dilaksanakan ol &rud [ 020(3&(1 Ong et al. (2021) yang mencadangkan
[ ]

kajian dari g@kes amat ;én%é?aan medium kultur atau medium mesin
<% >
perceta% bahanh _lagit ‘J\/Iohd&Jkri Hassan (2018) juga menekankan bahawa
_—-—

m a makanan atau pr halal hendaklah mematuhi segala keperluan dan
oK

p N yang terdapat di dalam standard dan akta halal.

S
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Analisis/ Sains Halal

Segala isu dan permasalahan di bawah elemen analisis halal bagi daging 3DBW
ditangani melalui peringkat penambahbaikan. Antara perkara yang dicad@ialah
melibatkan pengesanan elemen daging atau kultur sel, pengesanan pe an bahan

cetakan dan penilaian analisis terhadap alergenik. Hal ini selari¢dengan kajian

Baharuddin dan Ruskam et al. (2015), Mohd Sukri Hassan ZMan Razak et al.
C' i

(2019) yang menekankan aspek sains atau analisis I t'ertujuan untuk

inij gwengekang

g
segala jenayah dan menjadi bahan bukti di mahka ekiranya adat_\@arang

pelanggaran atau ketidakakuran. Justeru itu, T d Kmfr mar@ﬂ) juga
menggalakkan sebarang perlaksanaan kajiﬂ\urp dea kan p@y yang lebih

berkesan mengikut metode dan parameter yang bersestai d@] produk daging

3DBP. (,) \T ,Q\

Pengurusan Halal

Cadangan penelitian %E;ut pen

pemprosesan secar ﬁ%tri atzi i é h bertujuan untuk menjamin kualiti

dan keselamataré( da Q An@{yengurusan halal yang perlu diteliti ialah
[ ]

merangkur@han ahan au"ka dungan, pengambilan sel kultur, percampuran,

NN
perceta pemghasifa l?belar'«%embungkusan, pengangkutan dan pengeluaran
X
pro@ging 3DBP. Hal inw disokong oleh Tran (2018), dan Bomkamp et al.

@\ﬂalam kajian lepas yang telah dilaksanakan. Mereka menegaskan pembinaan
@ gka piawaian untuk proses pelabelan, pembungkusan, bioetika pekerja,

engimport, pengedar dan pengguna. Mohd Sukri Hassan (2018) juga menyatakan

membuktikan status halal oleh pihak yang berkenaan. Pe

lhai@'bagi setiap peringkat rantaian

bahawa elemen pengurusan halal ini teramat penting untuk membantu menentukan
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produk tersebut mematuhi peraturan halal. Sekiranya didapati sebarang salah laku yang

bertentangan dengan pengurusan halal, maka produk daging 3DBP itu akan

kembali serta dikenakan tindakan yang sewajarnya. %\

Implikasi Kesihatan

Produk daging 3DBP dapat memberikan impak yang positif Qalam gka masa yang
aji

panjang kepada kesihatan pengguna apabila dijalanka ldan ditetapkan
pengawalseliaannya. Antara perkara yang dicadangka tuk |mpI|kaS|
kesihatan yang baik ialah pembinaan paramet milih :{n/s@ahan
kebersihan, keselamatan, pengawalan kuantiti ; da% indan g@ panduan
khusus. Perkara yang dicadangkan ini s Ia$ k as oI@ggharuddin et
al., 2020; Kamalapuram et al., 2021,‘%%I., 2021, Zo@ang menyatakan
kurangnya perhatian dan prosed@shadap \ek% y(ﬁan dan keselamatan

teknologi 3DBP. Razak et al. @n tharu iR et <33‘;@019) juga menyuarakan

bahawa elemen implikasi |ha dl ep f @Ik halal ini bertujuan untuk
an men

membantu mengukuhi% matan ‘.b an risiko pengambilan makanan
-l

yang sembarang n& 0

S,

120



5.3 Rumusan Dapatan bagi Objektif 2

Akta Makanan 1983
(Akta 281)

13

Jadual 4 : Senarai Akta/ Peraturan Yang Sedia Ada Bagi Daging Atau Produk
Makanan yang mengandungi bahan y%

memudaratkan kesihatan

13A

Makanan yang tidak sesuai dimakan o

manusia v

13B

Makanan yang diadukkan V‘

15

Pelabelan, dll., yang 'dal?ﬂ!pati standard

makanan '

16

Pelabelan yang p dll. '

29

Pengimportan

Peraturan-Peraturan
Makanan 1985

11

Butir-butir da elabe}an'

18C

18E

19A

rien yan mbah
LS
ginglatau ing

N

e

152 Kstr ing atau esen dagin
I \P da(gggg ging

latin n
y &

J’

e dungi residu oestrogen

agiggét’au hasil daging tidak boleh

F

P l)S §r’endak-kehendak pelabelan tertentu bagi
f o=

ging dan hasil daging

Makanan bertujuan khas

Peraturan-Peraturan
Kebersihan Makanan

N
\ 2009

Penyediaan daging

28

Perintah Perihal Dagangan (Takrif Halal) 2011
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Perintah Perihal
Dagangan 2011 (Akta 29 Perintah Perihal Dagangan (Perakuan dan
730) Penandaan Halal) 2011 \Y )
)
3.4 | Makanan halal * od
Peralatan, perkakas, mesin, bah
4.3
. pemprosesan dan kelengkapan
Malaysian Standard
1500:2019 4.4 | Kebersihan, sanitasi, da atan makanan
4.5 | Pemprosesan makan
4.7 | Pembungkusan belan '
Malaysian Standard .
2565:2014 5 | Pembungkusany elabelyl b%l }Qqan
Yb’
- ) °ﬁ (‘\
Sistem Ha alys1 cal CQEtrol Points
Malaysian Standard (I;Irﬁg C kus edlaan, P rose% Il){e;rgl;uatan
1480:2019 : ’ paRgangiutan,
: pen 1an, p )Qe.kalan dan
seba a. 0

Malaysian Standard
1514:2022 (GMP)

C,)
<&
S
ebers1 ydaharty operasi dan pengangkutan.
o‘
\\

\

i L
1 eperlﬁ@am
N N
4. ’ Pe'rq%crﬁan halal yang khusus
Protokol Pengeluar P 4 Ksn&impanan
Produk Halal 4.7 ‘\en angkutan
Berasaskan Daging, f X gans
Ayam dan Itik {%‘/ Penubuhan
5.7 | Pihak berkuasa kompeten negara pengeksport
7 | Pensijilan halal
Kerangka Maklumat am tentang kriteria penilaian keselamatan
Pengawalseliaan untuk makanan dan bahan makanan novel
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Makanan Novel: Maklumat tentang kriteria penilaian keselamatan untuk
Keperluan Untuk jenis makanan novel yang tertentu

Penilaian Keselamatan

Makanan Novel dan Pendekatan penilaian keselamatam untuk bah\‘
Bahan Makanan Novel biologi yang digunakan dalam media untuk
(Novel Food) pengeluaran daging/ makanan laut yang di’ ultu

Maklumat berkaitan ujian makanan baharu;

Maklumat berkaitan format penilaian k%lamatan

Maklumat berkaitan proses permohonanan makanan

novel;

Maklumat berkaitan per akanan baharu
selepas SFA mengeluarka utu n

novel yang belum

Maklumat tentang penilaian deria ,an ;} Jrak@

Panduan lanjut u ?'qari mawn nov's]/
l{(\ L 4
Lanjutan daripada huraian yanﬂa'uyatakan bat@‘apat merumuskan

s d){\}da bagi keseluruhan
rantaian prosedur pemprosesan da ing da rod asaskan daging. Perkara
tersebut boleh diguna pakal taspen M ing 3DBP. Meskipun begitu,
melalui kajian yang te% nakanTter pa{ b'e@apa kelompongan peraturan dan

perundangan hala @er a ditgbah baik. Hal ini sejajar dengan kajian
du n

lepas yang tel ka arvae/%( al. (2021), Rubio et al. (2020), dan

beberapa peraturan, perundangan engawa

Kamalapurﬁ (2 1) rﬁ’dd(}e al. (2020), Ong et al. (2021) menegaskan

kekuran%

dlat cara kesimpulanny@\'tara cadangan penambahbaikan untuk percetakan

dardd ‘undang? n bagi kawalan pemprosesan makanan 3D perlu

DBP ialah dari sudut medium kultur, medium percetakan, pemeriksaan dan
ntauan oleh jabatan berkaitan, garis panduan atau SOP percetakan secara
d|V|du/|ndustr| dan keselamatan proses percetakan. Lantaran itu, kajian lanjut yang

lebih mendalam hendaklah dilaksanakan kerana menurut Mohd Sukri Hassan (2018),
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penguatkuasaan forensik halal menjadi sukar akibat daripada ketiadaan atau

kekurangan akta dan peraturan khas berkaitan halal di negara Malaysia. Y’

5.4 Rumusan Dapatan bagi Objektif 3 A

Secara keseluruhannya, kajian ini telah memperincikan beberapa risiko dan isu
berbangkit tentang kesan pemakanan, SOP, pengawalseligan a perundangan
az. T

makanan 3DBP terutamanya daripada sudut perundanga e'dapat beberapa

aspek yang tidak menepati matlamat utama pembangu aka arWany
g

a dari
Y—

segi kesihatan, kelestarian dan keselamatan. Makajttjuan kajian i aﬂa@ntuk

u dibin
‘ol

menghasilkan daging 3DBP yang halalafyto an.o\ﬁnt ya i seperti yang

dinyatakan di dalam rajah di bawah: , OQ
AN

membantu mencadangkan beberapa perkara diperbaiki untuk

3
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Bahan memudaratkan/ bertoksik

e Fatwa berkaitan daging

Bahan mentah Sel haiwan kultur
Fatwa pengubahan daging
Percampuran halal + haram e Fatwa berkaitan sumber/

— —— bahan percetakan
Bioetika e Hukum berkaitan daging
- m— 3DBP
Fenomena keagamaan Tujuan & Implikasi e  Garis panduan daging
3DBP halal

Percanggahan agama

\

—_—
Medium kultur sel Kilang/ premis

Proses pengambilan & pembiakan sel e Standard & peraturan
medium kultur dan proses

Penilaian & rawatan kemudahan percetakan
pemprosesan ~—| e Pemantauan & penelitian
Proses percetakan pihak berkuasa
daging 3DBP

Jabatan/ badan berautoriti

Pemantauan, pemeriksaan & yang berkenaan
perbincangan

5 Aspek Forensik Halal

e Kajian & pembangunan
peranti saintifik yang
tepat dan berkesan

Tiada peranti yang khusus

Peranti sedia ada perlu ditambah baik

Prosedur - individu/industri

Perlu ada prosedur/piawai

o khusus
kultur/ daging 3DBP

Pelabelan

e Kenyataan spesifik oleh
para saintis/doktor/pakar
pemakanan.

Pengeluaran kenyataan daripada pihak yang berkaitan

Mematuhi garis panduan penambahan kuantiti bahan

D

serta pemakanan khusus

Rajah 19: Kerafigk&Perundangan Halal Bagi Produk Daging 3DBP Berdasarkan Konsep Forensik Halal
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Rumusnya, pengkaji mendapati bahawa terdapat jurang di dalam penyelidikan
yang sedia ada iaitu perundangan dari sudut syariah ataupun undang-undan I
terhadap teknologi makanan 3 Dimensi (3D). Pada pandangan peng@kara
tersebut perlu di ambil cakna dan penyelidikan yang terperinci perfﬂ&ksanakan
terutamanya pada zaman Kini untuk menghindari daripada sebaramarangkalian
mudarat dan bahaya kepada pelanggan. Berdasarkan penyelidikan adap akta-akta,
perundangan dan standard yang sedia ada, terdapat b dYTeTen yang tidak
diwartakan. Maka, pengkaji telah menggariskan beberapa, cadanga dlperolehl
melalui beberapa metodologi kajian yang telah d@u untuk: me g#nl @alah-
masalah dalam pengeluaran produk maka utam y a kritikal
pemprosesan daging 3DBP. Oleh itu, diharapk kaji? i dapat@&gantu untuk
menambahkan informasi kepada pen&c@n yang | me@uri penyelidikan

berkenaan teknologi makanan halél gl agl\S* : @nrnya ia juga dapat
membantu  memberi sumb aklu at epad((/ ihak berkuasa untuk
mengimplementasikan per ’ p am@dapan.
5.5 Perbmcang | %

&

J'
eknglogi P
keagérm laiitu Is$ yang syumul perlu dijadikan sebagai kayu ukur

ba Aetlka pengapllkasmh‘@dang sains dan teknologi (Silber, 1982). Berdasarkan
‘@ pandangan sarjana klasikal yang ditemui di dalam makalah-makalah

Oelumnya membuktikan bahawa, mereka menyokong agama sebagai asas penting

yang perlu ada dalam setiap bioetika (Callahan, 1999; & Wind, 1990). Oleh itu, jelaslah

bahawa etika bagi pengeluar dan pengguna daging percetakan 3DBP yang halal
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mestilah berdasarkan kepada prinsip Magasid Syariah untuk membendung isu-isu
timbul dalam teknologi tersebut. Akidah, syariah, dan akhlak perlu diperku

dalam jati diri setiap insan untuk menghadapi segala gelodak zaman inovasi logi

kini (Butt, 1991; Thoyyar, 2012). A

Berdasarkan kepada kenyataan sebelumnya, antara etik pen%uaran produk
daging 3DBP ialah ia mestilah dihasilkan dengan penuh keijengikuti segala
nta

iin pemprosesan

berlaku. la juga bagi mengelakkan kes pencemaran yang diseng ja:@\nddgan tQj.uan
N
mengaut keuntungan oleh satu pihak dan membé nyawa p u’1a. "Rah itu,
_ _ _ s ) o
komitmen semua pihak sangatlah diperlukan u?'hengapj@ n seg?ja etika dan

standard, SOP dan mematuhi perundangan halal sepanjan

)

Ly NS
A
N} o S
qﬁ
5.5.2 Perbincangan bagi Da ari Objektif 2: K gk
o AT
untuk Produk Baging 3DBP Berd rka@nsep Forensik Halal
Mengikut RMK-11 aanc aﬁ@mng ke-11), forensik halal dilihat
sebagai salah satv‘J\sia fu L!k embangkan industri halal. Pemantauan melalui
e )
siasatan forer% | dapat %tL‘é‘lﬁm penguatkuasaan undang-undang halal
(Abu B%&k I\:I‘Eywl , M1 ({2019). Hal ini kerana ia memainkan peranan
yang ‘Gukupy penting Iam"s sUAtU pengeluaran produk. Antaranya ialah dapat
A 5
Zani pengguna melalui&hgekangan gejala penipuan, percampuran, pemalsuan,
u

langkah pencegahan melalui kajian foEWaIal %I\an undaﬁé? bagi tujuan

mengekalkan keaslian makanan tersebut.

a Perundangan Halal

7

ahan isi kandungan produk dan sebagainya. Selain itu, menurut (Kamalapuram

Qal., 2021), ia dilihat sangat penting untuk mewujudkan keadilan dan ketelusan dalam
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penyebaran produk daging halal bio-percetakan tiga dimensi (3DBP) sebagai sumber

bekalan makanan halal di seluruh negara termasuklah Malaysia. Y-

Oleh itu, penggunaan bidang forensik halal terutamanya melalui yang
dilakukan terhadap terma yang khusus seperti hukum syariah, standard halal/"akta halal,
analisis halal atau sains halal, pengurusan halal dan implika@;n, la dapat
mengkaji sama ada sesuatu produk tersebut termasuk dalam K i halalan toyyiban
gurLlsan yang lebih

da nMﬁeta&aﬂ 3

N
dimensi (3DBP) memasuki industri halal dunia sekakigus menjaga ke Iallatéc(famum.
_ o d X
Tegasnya, pembinaan sebuah kerangka perurw mw I|S|s%'r~ma elemen
forensik halal dapat membantu meneﬁWenaygﬁ]

menyelesaikan masalah yang telah terjx

AN
sebagai nadi untuk menyelesaik c@yan ada, eﬁu pembinaan kerangka
6 e,
ka

perundangan seperti yang diK

mengelakkan isu-isu yang vaungk’nan ber@.

ataupun sebaliknya. la juga bertujuan untuk menjadik

sistematik terhadap teknologi makanan terutamanya pro

dilakukan sekaligus

nya, @nsik halal dilihat

n dalam jaﬁ 2 bawah bertujuan untuk
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Pengeluar/

v

pengusaha
Analisis Halal Akta/ Standard Halal

e Penggunaan peranti e Medium kultur sel
pengecaman DNA e Mesin percetakan
daging e SOP percetakan 3D

e Bebas daripada e SOP import dan
pencemaran makanan pengedar produk
(babi, alkohol) daging 3D halal

Hukum Syariah

Bersumberkan bahan
yang halal — tidak
memudaratkan

Etika

V.

e Dihasilkan dengan
penuh kejujuran.

_ . e Mengikuti  segala
Kultur sel — haiwan Kerangka standard, akta dan
yang ~ melalui Perundangan SOP.
penygmbellhan Halal Produk .| ® Mematuhi
mengikut  tuntutan Daging Bio- - perundangan halal
|s!am Percetakan 3 _ sepanjang rantaian
Tidak  bercanggah Dimensi (3DBP) | . pemprosesan
dengan  fenomena = '
agama A

Pengurusan Halal

Rantaian proses
percetakan yang
halalan toyyiban

SOP khusus (individu/
industri)
Pembungkusan dan
pelabelan yang spesifik

Implikasi Kesihatan

e Keselamatan kesihatan
pengguna

e Tidak memberi mudarat

e Mematuhi kadar nutrien
yang disyorkan

e Mengikuti garis
panduan peratusan
tambahan pemakanan
yang ditetapkan

Pengguna

Rajah 20 : Cadangan Kerangka Perundangan Halal Produk Daging 3DBP
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Rajah di atas adalah ringkasan cadangan kerangka perundangan halal bagi produk
daging 3DBP berdasarkan konsep forensik halal. Kandungan bahan yang digw
dalam menghasilkan daging halal 3DBP atau pembuatan aditi@itive
Manufacturing) tersebut merupakan aspek yang paling penting dan perl itikberatkan
dari perspektif syariah. Perkara utama yang perlu diberi perhatian semé@sa penghasilan

produk daging 3DBP ialah kewajipan dalam memastikan ia da nmaripada sumber
te

yang halal di sisi Islam, bebas daripada sebarang perkar n(iatangkan risiko

kepada kesihatan, mental dan fizikal serta mengikuti da atuhi w peraturan
g

Y-.
dan akta halal sepanjang rantaian pemprosesan. é , C}
_ i} s X
Bagi pandangan pengkaji, cadangan kera erundangan’ini sar@ayagmflkan
bagi mengisi kelompongan yang sedi Wan h b&ﬂé\standard atau
perundangan.. Hal ini kerana demi mnwt' akan@dengan lambakan
produk yang benar-benar menjami (@ama@%t ri
oS
dengan kehendak Al-Quran d nah. &)

-

AN _
,@smampanan serta selari

A
<
7
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5.5.3 Perbincangan bagi Dapatan dari Objektif 3: Pengaplikasian Prinsip Magasid
Syariah dan Sadd Al-Zaraie di dalam Pembinaan Kerangka Perunw

Halal bagi Teknologi Percetakan Daging Halal 3DBP (q\
Berdasarkan beberapa kitab Figh Muktamad (Ummahatul K&, prinsip
Magasid Syariah iaitu kulliyatul khams (memelihara agama, nyaw&?a.r, keturunan,
dan harta) perlu dititikberatkan dalam kehidupan. Oleh itu, pro umman percetakan
3DBP bertujuan membantu meningkatkan kesihatan da xmrtkan pengguna
yang kekurangan nutrisi dan zat. Oleh itu, segala per an rw‘ mudarat
bih sefius |a]ui_ﬂe§r:atif
sa% rlaran('Sadd al-

X

Zara’ie). Ini sejajar dengan ajaran Islam yafig be esamilan nuntu,@xatnya supaya
mal

lebih berhati-hati dalam memilih mal&cnmw minu ng @memasuki perut

dan menjadi darah daging manusia.({Fitman Alla \M? S\
(¢

kepada nyawa atau kesihatan perlu dipandang den

menutup jalan yang menuju ke arah perkara y.

l q
Terjemahan: Wa%a rasull»Ma ph@ (makanan) yang baik-baik, dan
kerjakanlah& n. Slhgg ku M%a Mengetahui apa yang kamu kerjakan.

N o)
¢ . ',' 57 (Al-Quran. Surah Al-Mukminun 23:51)
Q| ))
(@w e °i;,»’=3»_\?:}'¢§w e o s 1505 V5 1535 G b e SR

N 455

0 Terjemahan: Serta Kami katakan: Makanlah dari benda-benda yang baik yang

Kami kurniakan kepada kamu, dan janganlah kamu melampaui batas padanya,
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kerana dengan yang demikian kamu akan ditimpa kemurkaanKu; dan sesiapa

yang ditimpa kemurkaanKu, maka sesungguhnya binasalah ia. Yv

(Al-Qur’an. Suric&):&)

Oleh itu, Magasid Syariah secara amnya ialah semua tujuan YWjektif yang
diperintahkan Allah bagi kemaslahatan manusia. la digunakan sew yu ukur dalam

penggubalan undang-undang. Pada masa yang sama, sa Wie adalah kaedah
pencegahan untuk mengelakkan sebarang mafsadah dagi berla .'Seb i contoh,
mencegah sesuatu perkara yang boleh membawa muddarat kepad M arn)\&'ﬁsia
an‘Jn beri keb@?an dan
S &

ging an asilkan melalui

teknologi moden ini boleh ditentukam melalui k Tﬁa @Qdangan halal. Hal ini
N

kerana, kedudukan dari sudut h araf erga@g kepada makanan yang

al%h am adal
N .
eri r@lahah kepada manusia dan

dihasilkan itu sama ada berfacdah I

Az

melalui kaedah merangka perundangan halal

maslahah kepada manusia (Baharuddin et al., 20

&

Sebagai kesimpulannya, status perc

%

persekitarannya atau mie stkan jika ngam@n a. Begitu juga dengan semua
'S 2
rantaian pemprosesan daging 3 \ﬁ&\ judnya isu yang mendatangkan kemudaratan

itangani. th itu, kajian ini berjaya dilaksanakan

kepada penggu@erlu
dengan memtﬁﬂ?n b avva

%— . AN
kepada pranusia, na lagperlu al dengan perundangan.Peruntukan kerangka
LR dikay

an h

pert@

Nan daging halal 3DBP dan mestilah dibangunkan dengan kerjasama beberapa

l
Cﬂalgﬁ'éaging 3DBP ini memberi pelbagai manfaat
X . . _
alal yang telah_‘;dndapatl dilihat wujudnya lacuna bagi teknologi
N

p yang berautoriti agar teknologi ini dapat tersebar luas manfaatnya kepada lapisan

anusia.
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5.6 Implikasi Kajian

Dapatan kajian ini memberi implikasi yang signifikan kepada beberapw
khususnya ahli akademik, polisi kerajaan dan kepada masyarakat. Terd@nyak
kesan buruk jika tidak mempunyai SOP, akta, standard dan perundang terhadap
produk teknologi percetakan daging 3DBP ini terutamanya apabila penjualan di negara
Malaysia dah semakin meluas. Hasil kajian ini juga menungjukk ahawa konsep
forensik halal sesuai dijadikan sebagai salah satu alat bant m 'mtuk menjamin

keselamatan, kebersihan, sekuriti dan kualiti produk ing DM halalan
]

i terutamanyadari _@;ktif

% ' gé}e%'r seperti
&
O

5.6.1 Implikasi Terhadap Akader(i) \T ,<\

N

Kajian ini dapat menar%gn?yﬁng&/- erlukan oleh pengkaji-

pengkaji untuk membina prosed tanJ g arkané@hdangan hukum penggunaan
makanan teknologi per%\c 3D )ﬂa@haru ini. Selain itu, penyelidikan
s

ini mampu meny:@rwukr epadézl%ngan akademik untuk peningkatan
ket i

toyyiban. Oleh itu, kajian menyeluruh mengenai bida

3

syariah adalah sangat penting kerana turut

berikut:

4

ekonomi melalui edia

perjanjian k: G@ta
&) 7
V. X
akat

5.6. likasi Terhadap M@f

Mikan ini  memberi impak kepada masyarakat kerana ia melindungi setiap

& ponen penting sepanjang rantaian pengeluaran makanan untuk kegunaan komersial

an untuk menggalakkan penerimaan oleh orang awam terhadap makanan berasakan

hal 1$&€cara meluas di pasaran selaras dengan

‘Kjg":
AN N

3DBP. Selain itu, kajian ini juga akan membolehkan ketulenan produk makanan 3DBP
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halal diperakui untuk melindungi pengguna apabila menggunakan apa-apa jenis bentuk

A g
0

Kajian ini memberi beberapa cadangan penambahbaikan k angxperaturan atau

produk hasil daripada teknologi ini.

5.6.3 Implikasi Terhadap Polisi Kerajaan

undang-undang halal yang akan digubalkan bagi produk ma alal 3DBP. Hasil
kajian ini dapat membantu pihak kerajaan dari sudut pen lan haklumat untuk

membangunkan polisi negara. Sehubungan itu, h pat men skan.Qsiko

al ini turu
f‘lj N
dan penyelewengan produk makanan 3D ataupu k'daging 3D sd‘s‘R/a

4
T
5.7 Cadangan Terhadap Kajian LanjutN {

&
Kemunculan lambakan makanam I baharu g ke@/akannya menjadi

‘viral’ dan trend di kalangan egarm xme _'\gangguan terhadap
pelaksanaan peraturan kawalK elamwngniﬂé?ni disebabkan oleh sifat
masyarakat yang lebih me akanlpera a ing@'nencuba sesuatu yang baharu
tanpa memeriksa kand%aahan, status Igilig/ eselamatan makanan itu terlebih
dahulu. Oleh itu,@h@wal sierthlisis am makmal makanan pensampelan,
penyelidikan ?N&k h Ia‘ll Jab t@éﬁ,(emajuan Islam Malaysia (JAKIM),
perbincan@r saifitis dan se{J@nya dianggap sebagai satu keperluan untuk
memb Wgukuﬁ'k@"g:ndaﬁ makanan halal. Oleh itu, kerjasama daripada

N
pe pihak yang berkenaa(ﬁjdari sudut bidang syariah, halal, teknologi sains,

erian kesihatan, perundangan, ekonomi dan lain-lain diperlukan untuk
ningkatkan keadilan dan sekuriti makanan teknologi 3DBP. Penyelesaian berikut
dicadangkan oleh kajian ini untuk membuat penyelidikan dan penelitian dengan lebih

mendalam daripada semua badan-badan dan jabatan-jabatan yang berkaitan untuk
134



sama-sama membangunkan kerangka perundangan halal serta garis panduan yang
komprehensif supaya isu dan risiko daging 3DBP ini dapat ditangani. Selain |twl
kajian in dapat menyumbangkan dalam peningkatan ekonomi serta pe gan
industri teknologi makanan dengan penghasilan produk yang berkualltfﬂxg dan jauh
daripada sebarang pemalsuan dan jenayah makanan. Konklusimengesyoran

terhadap kajian lanjut daripada pelbagai bidang ini pquu iambil kira dan

dititikberatkan dengan serius.

5.8 Kesimpulan ' .\c}

Forensik halal boleh dijadikan sebagai k untu at t cadangan

astlka@gbawa produk

) K ini mengesahkan

kerangka piawaian halal bagi produk dagifng 3DBP dﬂ m

makanan tersebut melanggari perunda@l ataupun i

r'%!-angan halal dengan

g:
—DQ

keperluan untuk menambah balk%dar ,
mengaplikasikan analisis terh%‘na e‘l‘eme bgg@ konsep forensik halal
berdasarkan sokongan pak -% i @%m}l)@aannya. Secara ringkasnya,
bab ini telah merumu%&~ i rtlz@npulan dapatan kajian mengikut
ketiga-tiga objektif “kajian. D isi ahawa isu pemalsuan dan jenayah
makanan buka &a jzglata-éé, tetapi ia merupakan perkara mustahak
yang perlu wni d (;ic ah"decg/(gﬁ sewajarnya untuk memberikan implikasi
positif t asyar dan @aan, pengilang atau peniaga, ahli akademik dan

sebw& Maka, kajian ini n‘@hujahkan bahawa konsep forensik halal merupakan

ur yang terbaik dalam pembinaan kerangka perundangan halal bagi produk
6 g 3DBP kerana meliputi segenap aspek. Kajian ini mencadangkan penyelidikan
ang lebih komprehensif dijalankan dalam bidang forensik halal untuk penyelidikan
produk daging teknologi 3DBP.
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