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ABSTRAK

Terdapat beberapa sebatian yang terlibat dalam aktiviti antimikrob pada w;ﬂan
ini adalah untuk menentukan sama ada peptida menyumbang k n% tiviti
antimikrob terhadap beberapa patogen tahan rintangan kepada pem&d ibiotik.
Sampel madu yang diperolehi dari pelbagai sumber (Malaysia, Libya¥dan New
Zealand) telah dinilai bagi ciri-ciri antimikrob terhadap Staph us aureus,
Salmonella Typhimurium, Escherichia coli, Bacillus subtilis darfy Pseudomonas
aeruginosa menggunakan lima kaedah. Aktiviti antimikrob maw

kepekatan yang lebih rendah (12%) dan kaedah plat microtit

Pengubahsuaian pH kepada pH 3. 5 dan 7 menghasil
aktiviti antimikrob bergantung kepada sumber madu. Akt timilfrob madu tidak
dipengaruhi oleh pemanasan pada suhu 80°C dan selgma 10 it, tetapi

sedikit peningkatan aktiviti antimikrob dikesan setelah pefMgnasah pa Fe ma
10 minit.  Perawatan sampel madu dengan ef@gn pepsiff dang c yrrézsin
menurunkan aktiviti antibakteria semua sample KEcuali rpad@fuatanly, (H026)

an angmkro ya;lﬁ'rgnifikan

dan madu Acacia (H031) yang menunjukkan penin
aktiviti

(p <0.05) terhadap semua patogen, menunj protq%; at QZ;Z
antimikrob. Kandungan protein pada mgdu a§alah (0.3 epadal.426
ﬁrad annoff\].289 mg / ml),

mg/ml): H026 (madu Tualang , 1,426 m 020
HO032 (madu Acacia , 1.203 mg / m madu , 0. mg / ml), HO35

dikesan pada
kaedah terbaik.
ikit IFerubahan pada

(madu Manuka, 0.570 mg / ml), dan madu Acaglg, 0.3 g / ml). Jumlah
kandungan asid amino di dalam magiu adal ingkuBgadl.290 + 0.027 hingga
2.670 = 0.580 ¢/100 g dan juml I0Q natara semua sampel
sid %no perlu terutamanya
d @'amino tidak perlu (asid

n‘h ionina dan lysina dikesan
paling tinggi pada madu Agc ng diperolehi melalui kaedah
OPA adalah paling tir% sampefj HO (m% ualang, 1.542 mg / ml) diikuti
oleh HO32 (madu Acat¥e® 0 ) r‘bj yang paling rendah adalah dari

M a

a

sampel HO035 (magdu Mamika, 64ng / |ﬁT'Peptida tidak dapat dikesan pada

sampel HO20 (ma on) Qan médanuka). Sebahagian kecil terkumpul

7 hingal3 yang (&ehi i dex 6@ romatografi turus halus menunjukkan

protein deng rat’ gole g @eza-beza (6-250 kDa) dapat dikesan

menggunaka -PAGE. g pr&ain sampel madu kemudiannya dipecahkan
e i

threonine (0.044 + 0.013 ¢/
aspartik dan tyrosina). Kan

mengguna RRFHP rﬁmikrob adalah berkaitan dengan kandungan
peptide gh ebaf lan KecAl te pul 7 daripada sampel H032 (madu Acacia)
memb ai pepti #fnggigar27 mM) dan aktiviti antimikrob yang tinggi (78,

53%), gandkala sebahagian terkumpul 3 dan 4 dari H026 (madu Tualang)
Jultkan kandungan peptidayang lebih rendah (3.11 dan 2.76 mM) tetapi aktiviti
&rob yang lebih tinggi (96.02 dan 78.67%). Pecahan 7 ke 13 yang diperoleh
kromatografi Sephadex G-50 Fine menunjukkan protein dengan berat
ekular yang berbeza (6 ke 250 kDa) dikesan menggunakan SDS-PAGE. Pecahan 9
Ipada sampel H026 (madu Tualang) dan pecahan 11 daripada sample H032 (madu

asia) menunjukkan kandungan petida yang tinggi (0.937 dan 0.45 mg/ml) dan
aktiviti antibakteria sederhana (41.02 dan 37.26%), masing-masing. Lima belas
peptida de novo telah dikesan daripada HO26 (madu Tualang) dan lima peptide de



novo daripada HO32 (madu Acacia). Oleh itu, kajian ini menunjukkan bahawa madu
mengandungi peptida antibakteria dari sumber yang telah dikenalpasti dan de novo

yang menyumbang kepada aktiviti antimikrob madu. Y'

{
4)37
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ABSTRACT

A number of compounds have been implicated for the antimicrobial activitw.
This study was carried out to determine if peptides contributed to ﬁi bial
{

activity against selected multiantibiotic resistant pathogens. Honey sa tained
from different sources (Malaysian, Libyan and New Zealand) were e-’%e for the
antimicrobial properties against Staphylococcus aureus, Salmon Typhimurium,
Escherichia coli, Bacillus subtilis and Pseudomonas aeruginosa u%/e methods.
The antimicrobial activity of honey was detected at lower congentra®on (12%) and
microtiter plate method was the best. Adjusting the pH of honey t and 7 resulted
in slight changes in antibacterial activity either increase, or se depending on
source of honey. The antibacterial activity of honey s as ot affected by
heating at 80 and 100°C for 10 min, but a slight increase j Ity was detgcted after
s gymotrypsin

(H026) and Acacia honey (H031) which showed sig ) cpasedyainst
all pathogens, indicating protein were involve i féﬂy The
protein content of honey samples varied from R'( Tualang

honey, 1.426 mg/ml), HO20 (Hannon honey, ia honey,
1.203 mg/ml), HO31 (Acacia honey, 0.5 oney, 0.570
mg/ml), and HO30 (Acacia honey, 0.315 ; ntent of honey

%).580 g ists of variable

was in the range of 1.290+0.027 t
amounts of essential amino acids amm h
eight of the essential amino acidgfespecially
highest concentrations of the no enpial aras
High concentration of serine,

honey compared to other ho ples. ide ent as evaluated by OPA
method showed that H026 mng as 1 mg/ml followed by H032
(Acacia honey, 1.140 mg/ the 0 as shown by H035 (Manuka
honey, 0.076 mg/ml). epti as noff detgfted i 20 (Hannon honey) and H027
(Manuka honey). Protemn fractions es were further separated by RP-
bi

HPLC. The antimi ial actiyt glated to the peptide content; fraction
7 from H032 (Ac mey)

peptide content (3.27 mM) and high
antibacterial actj¥it 5 3 and 4 from HO026 (Tualang honey)
showed sligh Nr pgptide

antibacterial

ia honey contains
| 0.013 g/100g) and,

idé ( ic acid and tyrosine).
Iysgere detected in Alseder

and 2.76 mM, respectively), but higher
ZFractions 7 to 13 obtained from Sephadex

chroghatograghy ed proteins with different molecular weights
tgc d Y8ing SRSPAGE. Fractions 9 from sample H026 (Tualang
i rem sagmple HO32 (Acacia honey) showed high peptide

honey ctions
content$0.937 and 0.450 mg/rr%hd moderate antibacterial activity (41.02 and 37.26
ively). Fourteen de“heto peptides were detected from of Tualang honey nd

% &LE
' \novo peptides from Acacia honey. Therefore, this study showed that honey
s antibacterial peptides both from known sources and de novo that contribute to

S
f
6 ntimicrobial activity of honey.
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