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ABSTRAK

Kajian in1 mengkaji ciri-ciri fiziko-kimia dan aktiviti antimikrob madu kelulut (SBH) yang

dihasilkan oleh lima spesis lebah kelulut (7rigona spp., sampel A; Hetrotringona

laeviceap, sampel B; Heterotringona thoracica, sampel C, Heterotringon
sampel D; dan Hetrotringona terminata, sampel E) keatas bakteria Grar N dan

negatif, 1aitu Escherichia coli ATCC 25922, Bacillus subtillis ATCC &
a

marcescens ATCC 13880, Staphylococcus aeureus ATCC -
Typhimurium ATCC 13311 dan Proteus vulgaris ATC 84

erratid

[monella

Kandungan

kelembapan SBH adalah pelbagai 1aitu antara 29.04 d 7%, sementara

lingkungan a,, adalah antara 0.208 untuk sampel A d 1 urtuk sampel C.

an amber

11 gk?_’@,'pada

n kﬁ. h difusi
' at b@tza dengan
11h. Pada@

Kebanyakkan madu kelulut adalah dalam linkungan

el E d§n m

dengan jumlah pepejal terlarut ("Brix) 75.6+7 untuk

88.6+6 untuk sampel A. Aktiviti antimikrob telah

telaga dan piring mikrotiter. Aktiviti antibakte

spesis-spesis lebah dan bakteria-bakteria pekatan madu

hal@f{pembiakannnya;
. Aydan E gagal untuk
Qda madu kelulut adalah

nan pH setelah dicairkan

50% (w/v) untuk sampel C dan D, TN
sampel A tidak menghalang pembiajan E.col® \ms):T
menghalang pembiakan Salmonella ﬂ%&llﬂllﬂ Nij1 pH
diantara pH 2.95+0.2 hingga 3 S@ 1J
kepada 10 to 50%. Kajian n m
mempunyai Ciri-ciri antiﬂqvg
dan pH madu kelulut qang rengw ™

tersebut. \&

Kata kunca: Lebdﬁ%ut, 1

un|
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ABSTRACT

honey (SBH) or “madu kelulut” produced by five Malaysian stingless

(Trigona spp., sample A; Hetrotringona laeviceap, sample B: é% Ingona
thoracica, sample C; Hetero-tringona itama, sample D; an otringona

terminata, sample E) against Gram negative and positive ftctia namely,

Escherichia coli ATCC 25922, Bacillus subtilis ATCC 21 332Mna marcescens
ATCC 13880, Staphylococcus aureus ATCC 25923, Salmgnel R Yphimurium ATCC

with total soluble solids ("Brix) of 75.6+ 7 for sagple
antimicrobial activity was evaluated using well d§fusio
The antibacterial activity of SBH varied {the

50 % (w/v) of honey sample C and DN

inhibit £. coli; Sample C, D and \§

Y
1cr0t$" plate assay.
J thLQI' et bacteria. At
ed all thegcter Qamplc, A did not

1‘\* 1)(.@ the growth of S

m 95: 0.2 to 3.57+0 with
Tlu&%dv has demonstrated that

’f

Lrobial activity

Typhimurium. The pH of raw S
slight reduction in pH after dilutiC

ey s against the selected micro-

Malaysian stingless bee h

organism. and the low p}' the antimicrobial activity.
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