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ABSTRAK 

Kajian ini niengkaji ciri-ciri fiziko-kimia dan aktiviti antimikrob madu kelulut (SBII) yang 
dihasilkan oleh lima spesis lebah kelulut (Trigona spp., sampel A; Hetrotringona 

laeviccap, sampel B; Heterotringona thoracica, sampel C, Heterotringona itama, 

sampel D; dan Hetrotringona terminata, sampel E) keatas bakteria Gram positif dan 

negatif, iaitu Esclterichia coli ATCC 25922, Bacillus subtillis ATCC 21332, Serratia 

marcescens ATCC 13880, Staphylococcus aeureus ATCC 25923, Salmonella 

Typhimurium ATCC 13311 dan Proteus vulguris ATCC 8427. Kandungan 

kelembapan SBH adalah pelbagai iaitu antara 29.04 dan 37.07%, sementara 

lingkungan a, adalah antara 0.208 untuk sampel A dan 0.821 untuk sampel C. 

Kebanyakkan madu kelulut adalah dalam linkungan warna kekuningan clan amber 

dcngan jumlah pepejal terlarut ("Brix) 75.6±7 untuk sampel E dan meningkat kepada 

88.6+6 untuk sampel A. Aktiviti antimikrob telah dikaji menggunakan kaedah difusi 

telaga dan piring mikrotiter. Aktiviti antibakteria kelulut didapati berbeza dengan 

spesis-spesis lebah dan bakteria-bakteria yang telah dipilih. Pada kepekatan madu 

50% (w/v) untuk sampel C dan D, semua bakteria itu dihalang pembiakannnya; 

sampel A tidak menghalang pembiakan E. coli, sampel C, D dan E gagal untuk 

menghalang pembiakan Salmonella Typhimuriurn. Nilai pH pada madu kelulut adalah 

diantara pH 2.95+0.2 hingga 3.57+0 dengan sedikit punurunan pH setelah dicairkan 

kepada 10 to 50%. Kajian ini telah menunjukkan bahawa madu kelulut Malaysia 

mempunyai ciri-ciri antimikrob yang menghalang turnbesaran bakteria yang dipilih 

dan pH madu kelulut yang rendah bertanggungjawab dalam aktiviti anitmikrob 

tersebut. 

Kata kunci: Lebah kelulut, madu kelulut, aktiviti antirnikrob, sifat kitnia-fisiko 
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ABSTRACT 

This study evaluate the physiochemical and antimicrobial activity of stingless bee 

honey (SBH) or "madu kelulut" produced by five Malaysian stingless bee species 

(Trigona spp., sample A; Hetrotringona laer'iceap, sample B; Heterotringona 

thorucica, sample C; Hetero-tringona itama, sample D; and Heirotringonu 

terminata, sample E) against Grain negative and positive bacteria namely, 

Escherichiu coli ATCC 25922, Bacillus subtilis ATCC 21332, Serrutia murcesccrrs 

ATCC 13880, Staphylococcus aureus ATCC 25923, Salmonella Typhimurium ATCC 

13 31 1 and Protcus t, ulgaris ATCC 8427. The moisture content of SBH varied 

between 29.04 and 37.07%, whereas a%% ranged between 0.280 for sample A and 

0.821 for sample C. Most of the SBH are within the range of yellow shades and amber 

with total soluble solids (°Brix) of 75.6+ 7 for sample E and 88.6+6 for sample A. The 

antimicrobial activity was evaluated using well diffusion and microtiter plate assay. 

The antibacterial activity of SBH varied with bee species and the target bacteria. At 

50 % (w/v) of honey sample C and D inhibited all the bacteria; sample A did not 

inhibit E. coli; Sample C, D and sample E failed to inhibit the growth of S. 

Typhimurium. The pH of raw SBH samples ranged from pH 2.95+0.2 to 3.57+0 with 

slight reduction in pH after dilution from 10 to 50%. This study has demonstrated that 

Malaysian stingless bee honey has antimicrobial properties against the selected micro- 

organism, and the low pH of SBH may be responsible for the antimicrobial activity. 

Key words: Stingless bee, madu kelulut, antimicrobial activity 
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